
Still ers Menü
Carpaccio von der

geräucherten Entenbrust
Apfel I Fenchel I Gurke I Orangen-Senf-Vinaigrette

***
Herbstrüffel

Tagliolini I Rahmsauce I Parmesan
***

Rosa Rehkeule
Selleriepüree I Flowersprouts I Krapfen I Cranberry

***
Moelleux au Chocolat

Spicy Pumkin Eis I Kumquats

3 Gang mit Suppe 61,-
3 Gang mit Vorspeise 69,-

4 Gang 79,-

Fisch  Menü
BALIK Lachs

Gurke I Apfel I Imperial Kaviar
***

Hummerschaumsuppe
Concassé I Garnelen

***
Filet vom weißen Heilbutt

Selleriepüree I Blattspinat I Safranschaum
***

Crème Brûlée

3 Gang mit Suppe 56,-
3 Gang mit Ceviche 62,-

4 Gang 74,-

Vegetarisch es Menü
Onsen Ei

Kartoffelschaum I Spinat I Trüffel
***

Crémesüppchen vom Hokkaido
Kokos I Curry I Ingwer I Vegan

***
Kohlroulade

Rosenkohlpüree I Petersilienwurzel I Pilzjus
***

Apple Crumble Cheesecake
Apfel-Chutney I Eis von der gebrannten Mandel

3 Gang mit Suppe 44,-
3 Gang mit Vorspeise 50,-

4 Gang 60,-

Gänse Menü
Gänseleber

Feldsalat I Quitte I Schwarze Nüsse
***

Consomme von der Gans
Gefl ügelravioli I Gemüsestreifen

***
Brust & Keule

von der deutschen Freilandgans
Gefl ügeljus I Apfel-Rotkohl I Rosenkohl

Kartoffelknödel I Bratapfel
***

Espresso Martini
Wodka I Espresso I Kaffeelikör

3 Gang mit Suppe 61,-
3 Gang mit Vorspeise 69,-

4 Gang 79,-



Vorspeisen
Tatar vom Rinderfi let
Röstbrot I Crème fraiche I Wachtelei I Kapern 21,00

Gänseleber
Feldsalat I Quitte I Schwarze Nüsse 16,00

BALIK Lachs
Gurke I Apfel I Imperial Kaviar 22,00

Carpaccio von der
geräucherten Entenbrust
Apfel I Fenchel I Gurke I Orangen-Senf-Vinaigrette 22,00

Wintersalat
Radieschen I Kürbis I Kernen 10,00

Onsen Ei
Kartoffelschaum I Spinat I Trüffel 16,00

Supp en
Crémesüppchen vom Hokkaido
Kokos I Curry I Ingwer I Vegan 10,00

Consomme von der Gans
Gefl ügelravioli I Gemüsestreifen  9,00

Hummerschaumsuppe
Concassé I Garnelen  15,00

Hauptgänge
Wiener Schnitzel
Fritten I Gurkensalat I Preiselbeeren 33,00

klein 22,90

Rinderroulade
Kartoffelpüree I Rotkohl I Schmorsauce 24,00

Filet vom weißen Heilbutt
Selleriepüree I Blattspinat I Safranschaum 35,00

Rosa Rehkeule
Selleriepüree I Flowersprouts I Krapfen I Cranberry 39,00

Halbe Oldenburger Ente
Kartoffelknödel I Rotkohl I Rotweinbirne I Gefl ügeljus 38,00

Steaks
Rinderfi let Neuseelandca180g 44,00

Rumpsteak Norddeutsche Färseca250g 35,00

Maispouladenbrust Frankreichca180g 24,00

Sätt igung
Kartoffelpüree
Kartoffelgratin
Fritten

Saucen
Kalbsjus
Café de Paris Butter
Pfeffersauce

Grünes
Wurzelgemüse
Bohnenragout
Beilagensalat



Bezüglich Allergene fragen Sie bitte unser Personal!

Gans&Gar
Brust & Keule
von der deutschen Freilandgans
Gefl ügeljus I Apfel-Rotkohl I Rosenkohl
Kartoffelknödel I Bratapfel 52,00

Stiller´s ofenfrische deutsche Freilandgans
gans & gar auf den Tisch
Gefl ügeljus I Apfel-Rotkohl I Rosenkohl
Kartoffelknödel I Bratapfel

für 4 Personen  220,00 Euro
(nur auf Vorbestellung)

Vegetarisch 
Herbstrüffel
Tagliolini I Rahmsauce I Parmesan 28,00

Vegan
Wirsingroulade mit Pilzen
Rosenkohlpüree I Petersilienwurzel I Pilzjus 22,00

Kindergerich te
Wiener Schnitzel
Pommes I Gurkensalat I Ketchup & Majo 22,90

Chicken Crossis
Pommes I Majo & Ketchup 10,00

Pasta & Tomate
Parmesan 10,00

Dess ert
Crème Brûlée 7,00

Moelleux au Chocolat
Spicy Pumkin Eis I Kumquats 12,00

Apple Crumble Cheesecake
Apfel-Chutney I Eis von der gebrannten Mandel 12,00

Espresso Martini Wodka I Espresso I Kaffeelikör 11,90

Espresso Martino Opius I Espresso I Rohrzucker 11,90

FRIOLI Eismanufaktur aus Linden
Vanille I Schokolade I Himbeer-Mascarpone
Mango I Caramel-Fleur de Sel I Pistazie
Gebrannte Mandel I Spicy Pumkin I Zwetschge 3,00


