
Still ers Menü
Gegrillter Markknochen
Knoblauchbrot I Petersilie I Lauch

***
Tom Kah Gai

Kokos I Hühnchen I Gemüse
***

Brisketvom Ochsen

Bohnen-Cassoulet I Kartoff elpavé
***

Crèmecatalan Eis á la Phil

Salziger Crumble I Orange

3 Gang mit Knochen 53,-
3 Gang mit Suppe 50,-

4 Gang 65,-

Fisch  Menü
Fjordforellen Sashimi
Rübe I Orange I Buttermilch

***

Stiller‘s Bouillabaise
Röstbrot I Sauce Rouille
Allerlei aus dem Meer

***
Skreiloin

Erbsenpüree I grüner Spargel
Zuckerschoten I Beurre blanc

***
Crème Brûlée

3 Gang mit Sashimi 60,-
3 Gang mit Suppe 56,-

4 Gang 78,-

Vegetarisch es Menü
Bruschetta dekonstruiert
Ciabatta I Tomate I Mozzarella

Trüff el I Rucola
***

Kräuterschaumsüppchen
***

Massaman Curryvegan

Wok Gemüse I Erdnüsse
Kokosmilch I Reis

***
Crèmecatalan Eis á la Phil

Salziger Crumble I Orange

3 Gang mit Bruschetta 44-
3 Gang mit Suppe 39,-

4 Gang 54,-



Vorspeisen
Tatar vom Rinderfi let
Röstbrot I Crème fraiche
Wachtelei I Kapern 21,00

Upgrade: 10g „Imperial Kaviar“ +24,90

Gegrillter Markknochen
Knoblauchbrot I Petersilie I Lauch 16,00

Carpaccio vom Rind
Rucola I Pinienkerne I Parmesan 16,00

Wachtelbrust
Trauben I Verjus I Quinoa 22,00

Fjordforellen Sashimi
Rübe I Orange I Buttermilch 22,00

Bruschetta dekonstruiert
Ciabatta I Tomate I Mozzarella
Trüff el I Rucola 16,00

Wildkräutersalat
Waldpilze I Parmesan I Pinienkerne 13,00

Beilagensalat  6,50

Supp en
Kräuterschaumsüppchen 8,00

Tom Kah Gai
Kokos I Hühnchen I Gemüse 13,50

Stiller‘s Bouillabaise
Röstbrot I Sauce Rouille
Allerlei aus dem Meer  18,00

Hauptgänge
Wiener Schnitzel
Fritten I Gurkensalat I Preiselbeeren 33,00

klein 22,90

RouladeHausmacher Art

Kartoff elpüree I Spitzkohl 25,00 

Brisketvom Ochsen

Bohnen-Cassoulet I Kartoff elpavé 29,00

Skreiloin
Erbsenpüree I grüner Spargel
Zuckerschoten I Beurre blanc 36,50

Beeftatar vom Filet130g

Fritten I Trüff elmajo
Wachtelei I Kapern 31,00

Upgrade: 10g „Imperial Kaviar“ +24,90

Vegetarisch 
Wintertrüff el
Tagliolini I Rahmsauce I Parmesan 30,00

Massaman Curryvegan

Wok Gemüse I Erdnüsse
Kokosmilch I Reis 21,00

Brust von der Maispoulade +10,00
Garnelen +12,00



Bezüglich Allergene fragen Sie bitte unser Personal!

Kinder
Wiener Schnitzel
Pommes I Gurkensalat
Ketchup & Majo 22,90

Chicken Crossis
Pommes I Majo & Ketchup 10,00

Pasta & Tomate
Parmesan 10,00

Dess ert
Crème Brûlée 7,00

Crèmecatalan Eis á la Phil

Salziger Crumble I Orange 10,00

Käseauswahl
Früchtebrot I Trauben I Feigen 13,00

Espresso Martini
Wodka I Espresso I Kaff eelikör 11,90

Espresso Martino
Opius I Espresso I Rohrzucker 11,90

FRIOLI Eismanufaktur aus Linden
Vanille I Schokolade
Himbeer-Mascarpone I Mango
Caramel-Fleur de Sel I Pistazie
Gebrannte Mandel I Spicy Pumkin
Zwetschge Pro Kugel 3,00

Steaks
Rinderfi let
Neuseelandca180g 44,00

Rumpsteak
Norddeutsche Färseca250g 35,00

Maispouladenbrust
Frankreichca180g 24,00

Beilagen2 zur Wahl

Kartoff elpüree
Rosmarinkartoff eln
Fritten
Grüner Spargel & Pak Choi asiatisch
Ratatouille
BeilagenSalat

Sauce1 zur Wahl

Kalbsjus
Pfeff ersauce
Cafè de Paris Butter



Aperit ives
Rotari Rosé  Prosecco 01  7,10

Crémant von Kuehn Alsace 8,50

Waalem Vermut Insel Föhr

 rot & Weiß 7,10

ODE Bright Lemon Bitter, süß & sauer.

Prosecco I Soda 11,50

ODE Ruby Wood Bitter, kräftig & fruchtig.

on the Rocks I Tonic 11,50

Stiller‘s Sprizz 1,11,7

Gin I Aperol I Orange I Maracuja I Tonic 9,50

Apérol Sprizz 1,11,7

Aperol I Prosecco I Soda  8,50

Belsazar Sprizz
Belsazar Rosé I Tonic I Beeren  8,50

Lillet Wild Berry 
Lillet I Wild Berry I Beeren 8,50

Campari Soda1
Campari I Soda Water 9,50

Gin Fizz
Gin I Zitronensaft I Zuckersirup I Soda 11,00

Negroni Gin I Vermouth I Campari 10,00
Gin Sul Thomas Henry Tonic 13,90

Pornstar Martini
Wodka I Maracuja I Limette
Vanille I Crèmant 13,90

Espresso Martini
Wodka I Espresso I Kaff eelikör 11,90

Alkoholfrei 
Verjus Sprizz mit Tonic   8,00
Prisecco alkoholfreier Sekt          6,20
Crodino Sprizz1,3 Crodino I Tonic Water 7,50
Siegfried Wonderleaf Gin
Tonic Water  10,00

Annas Empfehlung

Weißwein02
2023 Silvaner trocken

Weingut Weigand I Franken 11,00

2019 Roter Riesling trocken

Weingut Allendorf I Rheingau 11,50

2022 Pünderich Riesling Kabinett

Weingut Clemens Busch I Mosel 10,90

Roséwein02 
2023 Rosé Kalkstein trocken

Weingut Espenhof I Rheinhessen 9,50

Naturwein02 
2022 Kalk & Kiesel weiß trocken

Weingut Claus Preisinger I Burgenland 
12,50

Rotwein02 
2022 Primitivo SUDtrocken

Weingut San Marzano I Apulien 9,00

2022 Zweigelt
Weingut Claus Preisinger I Burgenland 

11,00

Free wein02 
32° Grad Riesling
Manufaktur Jörg Geiger Würtenberg 9,00

33° Grad Pinot Meunier
Manufaktur Jörg Geiger Würtenberg 9,00 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmitteln

 7 gewachst, 11 koffeein- und chininhaltig



Biere
Oberbräu Helles
vom Fass I 4,8%   0,3l    3,70
     0,5l    5,90

Warsteiner Pils  0,3l    3,70
Warsteiner Pils alkoholfrei 0,33l    3,70

Radler    0,3l    3,70
     0,5l    5,90

Schneider Weisse original 0,5l    5,90

Schneider Weisse kristal 0,5l    5,90
Schneider Weisse alkoholfrei 0,5l 5,90

Alkoholfreies
St. Leonard Quelle
still I medium    1l 7,90

Cola I Cola Zero I Fanta 1,3,9,11

Sprite I Apfelschorle  0,3l    3,50

Fritz Kulturgüter1,3

Kola I Orange I Zitrone   
Trauben- I Apfelschorle   0,33l    3,90

Thomas Henry
Tonic 11 I Bitter Lemon 3,11
Ginger Ale 1,3 I Pink Grapefruit 0,2l    3,50

Vaihinger Säfte
Orangensaft I Apfelsaft
Maracuja I Johannisbeere  0,2l    3,00
   Schorle 0,3l 3,50
   Schorle 0,5l 5,50

Digest ives2cl
Prinz Brände 34%

Hausschnaps Marille I Birnerla
Nussserla I Himbeerla    3,50

Prinz Edelbrände 41%

Alte Marille I Alte Williams Christ Birne
Alte Waldhimbeere I Alte Kirsche
Alte Zwetschke I Alter Bodensee Apfel
Alte Haselnuss  5,30

Distellerie Berta
Grappa Berta Elisì
Nebbiolo, Barbera d‘Asti, Cabernet 43% 7,00
Grappa Berta Magia
Fasslagerung 10 Jahre 43%  14,00
Grappa Berta Roccanivo
Barbera, sorgfälltige Selektion 43%   12,00

Distellerie Marzadro
Grappa le diciotto lune
Marzemino, Teroldego
Merlot, Moskato 41%                          7,00

Heißgetränke
KAFFEERÖSTEREI DINZLER
aus Irschenberg 11

Café Créma   3,20

Espresso     2,80

Espresso Macchiato   3,00

Cappuccino    3,50

Café au lait    4,50

Latte Macchiato   4,50

Heiße Schokolade   4,00

Ronnefeld Bio Tee   3,90
Verschiedene Sorten

 1 mit Farbstoff , 2 mit Konservierungsstoff en, 3 mit Antioxidationsmitteln
 7 gewachst, 11 koff eein- und chininhaltig
ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN EURO


