
Aperit if
Prosecco Rosé

Rotari I Methode Classico
8,00

***
Champagne LA CUVEE Brut

Laurent Perrier
12,00

***
Pornstar Martini

Wodka I Maracuja I Limette
Vanille I Crèmant

11,90
***

Espresso Martini
Wodka I Espresso I Kaff eelikör

9,90
***

Gin Sul
Thomas Henry Tonic

12,50

Alkoholfrei 
Verjus Sprizz

Verjus mit Thomas Henry Tonic
8,00
***

Prisecco
Manufaktur Jörg Geiger I Württenberg

7,10

Wein der Woch e
Die 4ha Weingärten von Edgar Brutler liegen

im Nordwesten Transsylvanies
und werden ausschließlich ökologisch bewirtschaftet

SAITO Gemischter Satz weiß  01  7,00
WHY NOT! Gemischter Satz rot  01  7,00



Still ers Menü
Beef Tatar vom Filet
Toast I Butter I Pepper Drops

Cornichons I Ei I Zwiebel
***

Beef Tea
Ochsenschwanz I Wurzel I Kartoff el

***
Lammhaxe

Kartoff elpüree I Wurzelgemüse I Jus
***

Rüblischnitte
Walnuss I Eis

3 Gang mit Tatar 65,-
3 Gang mit Tea 62,-

4 Gang 76,-

Fisch  Menü
Thunfi sch

Avocado I Pilze I Ingwer
***

Rieslingschaumsüppchen
Fischklößchen I Lauch

***
Skreiloin

Erbsenpüree I grüner Spargel
***

Espresso Martini
Wodka I Espresso I Kaff eelikör

3 Gang mit Thunfi sch 65,-
3 Gang mit Suppe 56,-

4 Gang 76,-

Vegetarisch es Menü
Burrata

Dreierlei von der Möhre I Frisée
***

Zitronengrassüppchen
Wokgemüse

***
Massaman Curry

Wokgemüse I Kokos I Reis I Erdnuss
***

Crème Brûlée

3 Gang mit Vorspeise 42-
3 Gang mit Suppe 36,-

4 Gang 52,-



Vorspeisen
Beef Tatar vom Filet
Toast I Butter I Pepper Drops
Cornichons I Ei I Zwiebel  22,00

Beef Tea
Ochsenschwanz I Wurzel I Kartoff el 18,00

Vitello tonnato
Kalbsfl eisch I Thunfi sch I Kapern 19,00

Thunfi sch
Avocado I Pilze I Ingwer 22,00 

Burrata
Dreierlei von der Möhre I Frisée 16,00

Blattsalate
Schafskäse I Tomaten
Zwiebeln I Oliven I Gurke 15,00

Supp en
Rieslingschaumsüppchen
Fischklößchen I Lauch 12,00

Zitronengrassüppchen
Wokgemüse 12,00

Hauptgänge
Moules et frites
Miesmuscheln I Gemüsesud
Fritten I Aioli  28,00

Lammhaxe
Kartoff elpüree I Wurzelgemüse 28,00 

Schnitzel vom Duroc
Bratkartoff eln I Blattsalat 24,00
mit Rahmpilzen  26,00

Wiener Schnitzel 
Fritten I Gurkensalat I Preiselbeeren 34,50

klein 24,00

Lammracks
Allerlei von der Bohne I Speck 38,00 

Skreiloin
Erbsenpüree I grüner Spargel
Beurre blanc   36,00

Fondue a la Still er
Markknochenbrühe
Roastbeef I Barberie Ente I Poulade
Fritten I Brot I allerlei Dips
Essiggemüse
ab 2 Personen  p.P 49,00

Nur Mittwoch & Donnerstag



Bezüglich Allergene fragen Sie bitte unser Personal!

Kinder
Nürnberger
Püree & Möhrchen 12,00

Chicken Crossis
Pommes I Majo & Ketchup 10,00

Pasta & Tomate
Parmesan 10,00

Dess ert
Crème Brûlée 7,00

Rüblischnitte
Walnuss I Eis 12,00

Espresso Martini
Wodka I Espresso I Kaff eelikör 9,90

FRIOLI Eismanufaktur aus Linden
Vanille I Schokolade I Amarena
Himbeer-Mascarpone I Mango
Caramel-Fleur de Sel I Pistazie

Pro Kugel 3,00

Tawny Port 20 Years
Graham‘s    5cl 12,00

Steaks
Rinderfi let
Neuseelandca180g 46,00

Rumpsteak
Uruguay Grain Fedca250g 39,00

Maispouladenbrust
Paderborner Kikokca210g 27,00

Beilagen2 zur Wahl

Kartoff elpüree
Bratkartoff eln
Fritten
Wurzelgemüse
Bohnengemüse
Beilagensalat

Sauce1 zur Wahl

Kalbsjus
Pfeff ersauce
Cafè de Paris Butter

Vegetarisch 
Rote Bete Knödel
gebackener Apfel I Meerrettich 18,00

Wintertrüff el
Tagliolini I Rahmsauce I Parmesan 28,00

Massaman Curryvegan

Wokgemüse I Kokos I Reis I Erdnuss 22,00

+Maispouladenbrust 32,00
+Riesengarnelen 32,00



Aperit ives
Rotari Rosé  Prosecco 01  8,00

Waalem Vermut Insel Föhr

 rot & Weiß 7,10

ODE Bright Lemon Bitter, süß & sauer.

Prosecco I Soda 9,90

ODE Ruby Wood Bitter, kräftig & fruchtig.

on the Rocks I Tonic 9,90

Stiller‘s Spritz 1,11,7

Gin I Aperol I Orange I Maracuja I Tonic 9,50

Apérol Spritz 1,11,7

Aperol I Prosecco I Soda  8,50

Sarti Spritz
Sarti I Prosecco I Soda 8,50

Lillet Wild Berry 
Lillet I Wild Berry I Beeren 8,50

Gin Fizz
Gin I Zitronensaft I Zuckersirup I Soda 11,00

Gin Sul Thomas Henry Tonic 12,50

Pornstar Martini
Wodka I Maracuja I Limette
Vanille I Crèmant 11,90

Espresso Martini
Wodka I Espresso I Kaff eelikör 9,90

Alkoholfrei 
Verjus Sprizz mit Tonic   8,00
Prisecco alkoholfreier Sekt          7,10
Crodino Sprizz1,3 Crodino I Tonic Water 7,50
Siegfried Wonderleaf Gin
Tonic Water  10,00

Weißwein02
Grüner Veltlinertrocken

Zillinger I Weinviertel  10,50

Sauvignon Blanctrocken

Weingut Espenhof I Rheinhessen 09,50

Pünderich Riesling Kabinett

Weingut Clemens Busch I Mosel 10,90

Roséwein02 
Pinchinat Rosé
Domaine Pinchinat I Provençe 11,50

Rotwein02 
Primitivo SUDtrocken

Weingut San Marzano I Apulien 9,90

„R“ Spätburgunder
Ökonomierat Rebholz I Rheinhessen 12,50

Free wein02 
Justė Kräuterauszug
Kräuter & vergessene Früchte
Sattlerhof I Südsteiermark  12,00

 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmitteln
 7 gewachst, 11 koffeein- und chininhaltig



Biere
Oberbräu Helles
vom Fass I 4,8%   0,3l    3,90
     0,5l    5,90

Warsteiner Pils alkoholfrei 0,33l    3,90

Radler    0,3l    3,90
     0,5l    5,90

Schneider Weisse original 0,5l    5,90

Schneider Weisse kristal 0,5l    5,90
Schneider Weisse alkoholfrei 0,5l 5,90

Alkoholfreies
St. Leonard Quelle
still I medium    1l 8,90

Cola I Cola Zero I Fanta 1,3,9,11

Sprite I Apfelschorle  0,3l    3,80
     0,4l    4,50

Fritz Kulturgüter1,3

Kola I Kola 0 Zucker
Orange I Zitrone   
Trauben- I Apfelschorle   0,33l    4,20

Thomas Henry
Tonic 11 I Bitter Lemon 3,11
Ginger Ale 1,3 I Pink Grapefruit 0,2l    3,90

Vaihinger Säfte
Orangensaft I Apfelsaft
Maracuja I Johannisbeere  0,3l    4,00
   Schorle 0,3l 3,80
   Schorle 0,4l 4,50

Digest ives2cl
Prinz Brände 34%

Hausschnaps Marille I Birnerla
Nussserla I Himbeerla    3,50

Prinz Edelbrände 41%

Alte Marille I Alte Williams Christ Birne
Alte Waldhimbeere I Alte Kirsche
Alte Zwetschke I Alter Bodensee Apfel
Alte Haselnuss  5,30

Distellerie Berta
Grappa Berta Elisì
Nebbiolo, Barbera d‘Asti, Cabernet 43% 7,00
Grappa Berta Magia
Fasslagerung 10 Jahre 43%  14,00
Grappa Berta Roccanivo
Barbera, sorgfälltige Selektion 43%   12,00

Distellerie Marzadro
Grappa le diciotto lune
Marzemino, Teroldego
Merlot, Moskato 41%                          7,00

Heißgetränke
KAFFEERÖSTEREI DINZLER
aus Irschenberg 11

Café Créma   3,20

Espresso     2,80

Espresso Macchiato   3,00

Cappuccino    3,50

Café au lait    4,50

Latte Macchiato   4,50

Heiße Schokolade   4,00

Ronnefeld Bio Tee   3,90
Verschiedene Sorten

 1 mit Farbstoff , 2 mit Konservierungsstoff en, 3 mit Antioxidationsmitteln
 7 gewachst, 11 koff eein- und chininhaltig
ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN EURO


