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am 25. Dezember 2026 von 12:00-13:30Uhr & 18:00-19:30Uhr
am 26. Dezember 2026 von 12:00-13:30Uhr

Zum Start
Glas Champagner oder Secco alkohlfrei
*k*k

Brot & Butter
*k*k
Tatar vom Rinderfilet
Brioche | gebeiztes Eigelb | Belperknolle
frittierte Kapern
ODER
Onsen Ei
gerosteter Blumenkohl | Kartoffelschaum
Haselnusscrunsch
*k*k
Crémesiippchen von der Marone
Milchschaum & Thymian

*k*

Tranchen vom Rinderfilet
Sellerieplree | Speckbohnen | Rotweinschalotten
ODER
Brust & Keule von der Heidegans
Kartoffelknddel | Apfelrotkohl
Bratapfel | Gefllugeljus
ODER
Filet vom Steinbutt
Garnelenkruste | Lila Kartoffeln
Krustentierschaum
*k*k
Tagliolini aus dem Parmesanlaib
Rahm & Wintertriffel
*k*k
Mille Feuille

Schokolade | Himbeere | Haselnuss

Pro Person 95 €
mit Pasta 80 €

inkl. Aperitif & Menu
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Créemant von Kuehn
Alsace | 011 8,50
ODER
Champagne H. Goutorbe
Cuvée Tradition Brut |1 011 11,00
ODER

Passing Clouds®*
Muri Copenhagen | 011 08,50

OF- -

2023 Grauburgunder
Espenhof | Pfalz 1 02 1 9,50
**k%*

2022 FLOW
Pars Pro Toto | Franken | 02 1 12,50
**%

2023 Rosé

Espenhof | Pfalz | 02 1 09,50
**%

2022 Primitivo SUD

San Marzano | Apulien | 02 | 09,00
**%

2022 Spatburgunder
Meyer Nakel | Ahr | 02 112,50



